Blwiga Bmssons

Mayo 1500 Campari Soda 2500
Krest 1000 Bacardi Breezer 2 500
Coca cola PM 1000 Kir au Vin 2500
Coca cola GM 1500 Kir Royal 6 000
Sprite 1000 Bailey's 2500
Tonic 1000 Suze 2500
Jus d'ananas 1 000 Marie Brizard 2500
Jus d'orange 1000 Whisky Soda 3500
Jus de tomate 1500 Whisky Coca 3500
Soda 1000 Gin Tonic 2 500
Bi¢res Importées Vieux Whisky
Castle 2000 Glenfiddich 3000
Heineken 2 000 Glen-Deveron 3000
Beck's 2000 Laphroaig 3000
Chivas 3000
Bieres Locales Johnny Walker
Ngok 1500 Black Label 3000
Primus 1500 Jack Daniel's 3000
Guiness 1500 Disestifs
Mutzig 1500 Cognac 2500
Turbo King 1500 Armagnac 5 500
Apéritifs Get 27 2 000
Porto 2500 Calvados 2 500
Martini 2500 Grand Marnier 2 500
Ricard - Pastis 2500 Grappa 2500
Whisky 2 500 Limoncello 2 500
Rhum 2 500 Montenegro 2500
Campari 2 500 Vacchia Romagna 2500
Campari Bitter 2500 Irish Coffe-Wl}isky-chre 2500
de Canne-Café-Chantilly




WTwiga

Cocktails

Chantaco : Jus d'orange, grenadine

Cocktail des Iles : Cocktail de Fruits Frais
Screw Driver : Vodka, Jus d'Orange

Tequila Sunrise : Tequila, Orange, Grenadine
Pina Colada : RhumAmbre, Ananas, Liqueur au coco

Cuba Libre : citron verte, Rhum, Coca

Bloody Mary : Vodka, Jus de Tomate, Jus de citron, Tabasco
Planteur : Rhum, Jus de Fruits frais

Caipirinha : Gin, Citron Vert, Sucre de Canne

Whisky Sour : Whisky, Citron ou Orange, Sucre
Gin Fizz : Gin, Citron, Sucre, Eau Gazeuse, blanc d'oeuf

Caresse : Jus d'orange, Marie brizard, grenadine, rhum
Caipiroska a la fraise : Vodka, Citron Vert, Sucre, fraise
Negroni : Gin, Martini Rouge, Campari

Americano : Campari, Martini Rouge, Soda

Daiquiri : Rhum, sirop de sucre, citron vert

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500

2500
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‘ 11S Frangals

ROUGE

Bordeaux - Chateau La Chapelle 18 000
Bordeaux Supérieur - Chateau La Grave 21 000
Bourgogne - Bourgogne Passetougrains 15000
Premieres Cotes de Bordeaux - Chateau La Cheze 1997 18 000
Cotes de Bourg - Chateau La Mothe Rue De Jourbert 2001 18 000
ROSES

Cotes de Provence 14 000
Cabernet d'Anjou 15000
Cinsault 2003 12 000
BLANCS

Loire - Coteaux Du Layon 2001 18 000
Loire - Muscadet 2001 19 000
Bourgogne - Bourgogne Aligoté 2003 18 000

" Ins en Plchet
Rouge, Rose, Blanc

1/4 Lt. 2 000
12 Lt. 3500
1Lt 4 500




/.
"
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Vins Italiens

ROUGE

Chianti DOCG - Toscane 10 000
Nero d'Avola - Sicilia 10 000
Merlot Santa Cristina - Toscane 12 000
Capsula Rossa 12 000
Lambrusco Amabile - Emilia Romagna 10 000
Lambrusco Secco - Emilia Romagna 10 000
Dolcetto DOCG - Piemonte 10 000
Rosso Da Tavola - Toscane 7 000
ROSES

Rosato Pirovano 10 000
Murari 12 000
La Captella 9 000
BLANCS

Orvieto 10 000
Prosecco 12 000
Capsula Viola 10 000
Pinot Gris DOCG Soave 10 000
Vermantino DOCG (Sardegna) 10 000
Bianco da Tavola (Toscane) 7 000
Verdicchio 10 000
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Antipasti - Entrées

Carpaccio di Mare

carpaccio de poisson

Carpaccio di manzo

carpaccio de viande

Cocktail di gamberetti

crevettes, avocat, sauce américaine

Cocktail ai gamberetti e pompelmo

crevette, pamplemousse, sauce américaine

Granchio farcito

crabe farci

Prosciutto crudo

assiette de Jambon cru, toast, cornichon

Salmone affumicato

assiette de saumon fumé

Insalata Fresca

salade, tomate, jambon, fromage, oeuf

Insalata Tonnarella

salade, tomate, thon, oeuf, mais

Insalata Fegatini

salade, tomate, lardons, foie de volaille, croiitons de pain

Insalata Twiga

salade, tomate, soja, crevettes, avocat, sauce, citron

Insalata ai calamari

salade, tomate, calamar, sel, poivre, ail

Aragostine

salade de langoustine

4 000

4 000

4 000

4 000

3500

4 000

4 500

3500

3500

3500

3500

3000

4 000




Penne

Rombi di Pasta fiesca

Spaghetti

Gnocchi

Risotto all'adriatica

Risotto frutti di mare

Spaghetti allo scoglio

Ravioli

Canelloni

Tagliatelle

Lasagne

T
e Pasta - Pﬁtes

Pates fait maison

all’ basilico, all" arrabbiata,
di 4 formaggi

Pomodoro fresco (sauce tomate)
al fruitti di mare (fruits de mer)

all' aragosta (sauce de langoustine)
all' bolognese
all' Matriciano

al sugo (sauce tomate)
basilico (basilique)
alla bolognese

Sucola gamberetti (fromage de chevre)

langoustes, crevettes, calmars, moules

"Spaghetti al dente" avec fruits de mer

di carne (a la viande sauce bolognaise
di ricotta e spinaci (a la ricota, épinard et sauce
totmate)

di carne (a la viande et sauce bolognaise)
di ricotta e spinaci

al salmone (saumon fumé)
Alla crema (creme fraiche, jambon, petits pois
alla carbonara

Bolognese

Pecorino (aux chevres)
Salmone (saumon fumé)
Basilico (basilique)

4 000

4 000
4 000

5500
4 000
4 000

4 500
4 500
4 500

5500

5500

5500

4 500
4 500

4 500
4 500

4 800
4 000
4 000

4 000
4 000
4 800
4 000
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Pizza
NAPOLETANA : tomate, fromage, anchois, capres 5000
MARGHERITA : tomate, fromage 4500
STAGIONI : tomate, fromage, artichaut, olives, poivrons, jambon 5000
REGINA : romate, fromage, jambon, champignons 5000
FRUTTI DI MARE : tomate, fromage, fruit de mer, thon 5500
FORMAGGI : tomate, fromage, gorgonzola, gruyére 5000
TWIGA : tomate, fromage, gorgonzola, jambon cru 5000
OCEANO : romate, fromage, crevettes 5000
CLEOPATRA : romate, fromage, anchois, capres, olives 5000
AL GRANCHIO : romate, fromage, crabe 5000
TONNO CIPOLLA : fromage, thon, oignons 5000
VEGETARIANA : tomate, fromage au choix, oignons, poivrons 5000
PUGLIESE : tomate, fromage, chorizo, oeuf 5000
CORLEONE : romate, fromage, jambon, lardon, oignons, poivrons, 6 000
VOGENE : fromage, lardon, oeuf, créme fraiche, jambon 5500
ACAPULCO : tomate, fromage, poulet, tomate fraiche 4 500
AL SALMONE : fromage, tomate, saumon fumé 5000




lwioa Carne - Viandes

Médaillon de Beeuf 6 500

Cotoletta di maiale ai funghi : céte de porc aux champignons avec 4 500
sa sauce a la creme

Filetto di pollo alla cacciatora : blanc de poulet aux champignons olives 4 500
sauce tomate (accompagnée de polenta sur commande)

filetto di manzo : sauce Roquefort / Poivre vert/ Champignons 6 500
filet de boeuf

filetto di manzo Royal Twiga filet pané farci jambon et fromage 9000
Magret di Anatra : magret de canard 6 000
Scaloppina italiana : escalope de veau avec sauce au choix 5900

au Citron - au Porto - au Gorgonzola - a la milanaise

Tagliata al curry : émincé de beeuf au curry 5500
Escalope Twiga : escalope de dinde, jambon, fromage 5900
Scaloppina di pollo impanata : escalope de poulet pané 5000
Spiedino di carne : Brochette de viande (filet de boeuf) 5000

PrLAT GRILLE AU FEU DE BOIS

Bistecca alla Fiorentina : cote de beeuf, au cocktail de légumes grillés 9000
1/4 Poulet 2 500
1/2 Poulet 3400
Spiedini Misti : brochette mixtes - Beeuf - Poulet - Porc 9 000

Grillade royale : Une farandole de viande (poulet, agneau, porc,
beeuf) vous est servi a volonté avec accompagnement a votre 11 500
choix, des sauces différentes donneront goiit a votre viande.

Mix de viande 7 000




ATwiga
Pesce : Poisson

Gamberoni al guazzetto : gambas sauce tomate pimentée 5500

Misto mare Twiga : langouste, gambas, calamars, poisson, 7 500
crevettes, pinces de crabe, cuit au four cocktail de légumes avec sa sauce
huile d'olive citron (temps de cuisson 30mn)

Sole meuniere 4 500
Filetto Twiga : filet de poisson fruits de la passions, créme 4 500
Filetto porvinciala 5500
Pesce alla capri 4 500
Filetto Gorgonzola : filet de poisson, sauce gorgonzola 5000
Filetto di pesce mare e terre : filet poisson, crevettes, capres, 5500

champignons et persil

Aragosta alla griglia : Langouste grillée 6 500
Aragosta thermidor : langouste, moutarde, créme, cognac, fromages 5000
Mugqueca di pesce : poisson, coco, huile de palme, tomate, oignon 5000
Filetto ai gamberi : filet de poisson, sauce a la créme et crevettes 6 000
Spiedino di gamberi : brochette de gambas 6 000
Spiedino di pesce : brochette de poissons 4 500

PLATS GRILLES au FEU de BOIS

Pesce alla griglia 5500

Grigliata Mista di Pesce : Poisson entier, langouste, gambas, 6 500
accompagné d'un cocktail de légumes grillés

Grigliata Twiga 8 000
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Dolci . Desserts

Creme caramel 2500

Quindin 2 500

coco rdpé, ceuf, sucre.

Tiramisu 2500

Biscuit, café, mascarpone, ceuf et liqueur.

Frutta fresca 2500

salade de fruits

Mousse al cioccolato 2500
mousse au chocolat

Mousse papaia 2 500
mousse a la papaye

Torta Twiga 2 500
gdteau au chocolat et a la fraise

Torta di cocco 2 500
tarte au cocco

Tarte Tatin 2500
gdteau aux pommes, glace a la créeme

Coppa di gelato misto 2 500
Coupe de glace (parfum au choix)

Banane flambée 2500
Torta del chef 2 500

gdteau au chocolat, glace a la creme chantilly et chocolat chaud

Formaggio misto 3500

assiette de fromage mixte

Fruits de saison 2000

TOUTES NOS GLACES SONT FAITES MAISON
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Nos Chefs Cuisiniers Africains & Brésiliens vous proposent :

NDOLE (Cameroun) :
- Crevettes (feuilles de Ndolé, arachide, crevettes)
- Viande (feuilles de Ndolé, arachide, viande)

Cocktail de courges a 1'étouffée (Congo) : courges, viandes,
blanc de poulet, poisson fumé

Poissons salés aux aubergines (Congo)

Gambas Itamarachi (Brésil) : Gambas, tomate, oignons, huile
d'olive

Peixada Brésilien : Poisson aux légumes a la Brésilienne

(poissons, gambas, moules, calamar, poulpe, légumes)

Folon "Bari'" (Cameroun) : Crevettes séchées, poisson fumé,
foumbou.

Xin Xim de Frango (Brésilien) : Blanc de poulet, huile de
palme, pate d'arachide, crevettes séchées.

Carpaccio di crocodilo affumicato : Ngoki fumé en carpaccio

Parfums d'Afrique & du Brésil

7 500
7 500

5000

4 500

5500

5500

6 000

6 000

7 500




Garnitures

Riz 1000
Pommes frites 1500
Bananes Frites 1500
Bananes Vapeur 1500
Pomme de terre vapeur 1500
Haricots verts 1 800
Pommes de terre sautées 1500
Pates 1000
Légumes grillés variés (tomates, poivrons, aubergines, 1 800
courgettes)

Manioc (pate de tubercule de manioc a la vapeur) 200




